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VCELL DETAR 
DETARTRANT ALIMENTAIRE NON 

MOUSSANT 
    REVISION : 07/2017 

 PROPRIETES 
 

VCELL DETAR détartre rapidement les circuits d’eau, les échangeurs, les évaporateurs, 
les machines à laver, les cuves, les récipients. Il désincruste et solubilise la plupart des 
matières organiques (composés de protéine, d’albumine, de sucre, d’amidon…) et les 
dépôts minéraux (calcaire, phosphate de calcium, combinaison protéique calcaire : pierre 

de lait). VCELL DETAR est compatible avec les surfaces en inox. 
 

 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
 

 Aspect .............................................................................................. liquide incolore 

 Odeur .............................................................................................................. acide 

 Masse volumique ................................................................................... 1.18+/-0.01 

 Solubilité ................................................... soluble dans l’eau en toutes proportions 

 pH pur ................................................................................................................. 0-1 

 pH à 1% ............................................................................................................ 2.15 
 

 COMPOSITION 
 

Combinaison à base d’acides minéraux, d’agents de surface non ioniques. 
Eléments de composition en conformité avec la liste des produits autorisés pour le 
nettoyage des matériaux et objets pouvant se trouver en contact des denrées 
alimentaires. (Décret n° 73-138 du 12 février 1973 et de l’arrêté du 08/09/1999 et ses 
modifications) 
 

 UTILISATIONS 
 

Détartrage et nettoyage du matériel en agro-alimentaire. 
 

 UTILISATEURS 
 

Restaurants, cuisines, ateliers de fabrication et de préparation de plats cuisinés. 
 

 MODE D’EMPLOI 
 

VCELL DETAR s’emploie dilué dans l’eau chaude ou froide à raison de 1 à 3% de 
produit, soit en bain, soit en circulation. Puis rincer abondamment à l’eau claire. Vérifier la 
neutralité en fin de rinçage. Ne pas utiliser sur l’aluminium, les métaux étamés, galvanisés 
ou électrozingués. 
 

 PRECAUTIONS D’EMPLOI ET DE STOCKAGE 
 

Provoque des brûlures de la peau et des lésions oculaires graves. Peut être 
corrosif pour les métaux. 
EN CAS D’INHALATION: transporter la personne à l’extérieur et la maintenir dans une 
position où elle peut confortablement respirer. EN CAS DE CONTACT AVEC LES 
YEUX: rincer avec précaution à l’eau pendant plusieurs minutes. Enlever les lentilles de 
contact si la victime en porte et si elles peuvent être facilement enlevées. Continuer à 
rincer. EN CAS DE CONTACT AVEC LA PEAU (ou les cheveux): enlever 
immédiatement les vêtements contaminés. Rincer la peau à l’eau/se doucher. Appeler 
immédiatement un CENTRE ANTIPOISON ou un médecin. Tenir hors de portée des 
enfants. Porter des gants de protection, un équipement de protection des yeux, des 
vêtements de protection. EN CAS D’INGESTION: rincer la bouche. NE PAS faire vomir. 
Eliminer ce produit et son récipient dans un centre de collecte des déchets dangereux. 
Stocker dans un récipient fermé. 
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 TRANSPORTS 
 

Soumis à la réglementation : ONU 3264 – Groupe III, Etiquette 8 , Classe 8 
 
 
 
NOTA : les informations mentionnées sur cette fiche technique sont données à titre indicatif et ne sauraient 
engager notre responsabilité de fabricant. 
En raison de nombreux facteurs pouvant affecter les résultats, nos produits sont vendus avec la réserve que 
les utilisateurs feront leurs propres essais pour déterminer la convenance de ces produits pour leur usage 
particulier. Limite de garantie n'excédant pas le remplacement d'un produit reconnu défectueux. 
 
 
 

 


